
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler & Winkler mit dem gesamten Team 

 

 

  



 

 
Apéritif-Empfehlung 

 

Rhabarber-Holunder-Spritz 

Rhababersaft, Holunderblütensirup, Minze, Prosecco 

9,50 EUR 

 

 

 

Celler Tor-Menü 
 

Cantaloupe Melonensuppe -kalt- 

Yufka-Feta-Stange 

Cantaloupe melon soup -cold- Yufka feta stick 

 

*** 

 

Gebratenes Lachssteak 

mit Basilikum-Orangen-Walnußkruste 

Velouté, Blattspinat, Kräuter-Risotto  

Roasted salmon steak with basil-orange-walnut crust 

Velouté, leaf spinach, herb risotto 

 

*** 

 

Passionsfrucht-Pannacotta, Mango Coulis 

Passion fruit pannacotta, mango coulis 

 

Menüpreis: 51,20 EUR 

 

 

  



 

 

 

Vorspeisen starters 
 

 

Gratinierter Ziegenkäse, Wildkräutersalat 

Himbeeressig-Walnussöldressing, geröstetes Ciabatta 

Gratinated goat cheese, wild herb salad 

Raspberry vinegar and walnut oil dressing, roasted ciabatta 

12,80 EUR 

 

 

Lachs-Spinatrolle  

Kartoffel-Schmand-Dill-Mousse, Honig-Hippe 

Salmon spinach roll 

Potato, sour cream and dill mousse, honey hips 

13,50 EUR 

 

 

Frischer Blattsalat, bunte Cherry Tomaten  

Mais, Radieschen, Traubenkern-Vinaigrette 

Fresh leaf salad, mixed cherry tomatoes 

Sweet corn, radish, grape seed vinaigrette 

9,20 EUR 

 

 

Suppen soups 

 

Cantaloupe Melonensuppe -kalt- 

Yufka-Feta-Stange 

Cantaloupe melon soup -cold- Yufka feta stick 

11,90 EUR 

 

 

Bouillabaisse, Sauce Rouille, Crostini 

Bouillabaisse, Rouille Sauce, Crostini 

15,75 EUR 

 

  



 

 

 

Hauptgänge main courses 

 

 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons  

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel 

Hausgemachte Kartoffelkroketten 

Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, homemade potato croquettes 

33,70 EUR 

 

 

Rumpsteak - 200 gr., Pfeffersauce 

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, Beilagensalat 

Rumpsteak - 200 gr., pepper sauce 

Fried potatoes, side salad 

36,50 EUR 

 

 

Gebratene Oldenburger Entenbrust 

Rhabarber-Chili-Chutney 

Glasierter Kohlrabi, Dauphinekartoffeln 

Roasted Oldenburg duck breast 

Rhubarb and chili chutney, glazed kohlrabi, dauphine potatoes 

34,50 EUR 

 

 

Sous vide-gegartes Schweinefilet, Limettensauce 

Karottenstäbchen, Wildreis 

Sous vide-cooked pork fillet, lime sauce 

Carrot sticks, wild rice 

31,00 EUR 

 

 



 

 

 
Gebratenes Lachssteak 

mit Basilikum-Orangen-Walnußkruste 

Velouté, Blattspinat, Kräuter-Risotto  

Roasted salmon steak with basil-orange-walnut crust 

Velouté, leaf spinach, herb risotto 

30,80 EUR 

 

 

 

Matjesfilets „Hausfrauen Art“ 

Prinzessbohnen, Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

Matjes fillet, beans  

 fried potatoes with bacon and onions 

26,50 EUR 

 

 

 

Rote Bete Steaks (vegan)  

Gebratener grüner Spargel, Sellerie-Kartoffelpüree 

Beetroot steaks (vegan), roasted green asparagus 

celeriac - mashed potatoes 

25,80 EUR 

 

 

 

Burger “Texas Style” 

Rinderhackfleischsauce, Krautsalat, Tomaten, Käsecreme 

Zwiebelringe, Steakhouse Pommes 

Minced beef sauce, coleslaw, tomatoes, cheese cream 

Onion rings, steakhouse fries 

28,90 EUR 

 

  



 

Desserts 
 

Passionsfrucht-Pannacotta, Mango Coulis 

Passion fruit pannacotta, mango coulis 

10,90 EUR 

 

 

Spaghetti-Eis, Erdbeersauce 

Weiße Schokoladenraspel 

Spaghetti ice cream, strawberry sauce 

White chocolate shavings 

11,00 EUR 

 

 

Portion frische Erdbeeren 

mit Grand Marnier mariniert, Vanilleeis 

Portion of fresh strawberries 

marinated with grand marnier, vanilla ice cream 

11,50 EUR 

 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 

 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht 

Stracciatella, Erdbeer, Salzkaramell, Zitrone 

You may choose from the following flavours: 

Vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, stracciatella, strawberry, salted caramel, lemon 

 

 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab.  

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. If you do have any special requirements, please talk to our staff. 


