
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler & Winkler mit dem gesamten Team 
 

 

  



 
 

Apéritif-Empfehlung 
 

„Wintertraum“ 
Cherry Likör, Amaretto, Cassis 

Johnnisbeersaft, Sekt 

9,00 EUR 
 

 

Celler Tor-Menü 
 

 

Karotten-Ingwersuppe, Kräuteröl 
Carrot and ginger soup, herb oil 

 

*** 

 

Lachssteak, Fenchel-Krokantkruste 

Velouté, Spitzkohl, Schupfnudeln 
Salmon steak, fennel and brittle crust 

Velouté, pointed cabbage, potato noodles 

 

*** 
 

Mandelcreme, Mandarinen-Kompott 

Kürbiskern-Karamell-Kräcker 
Almond cream, tangerine compote 

Pumpkin seed caramel crackers 

 

Menüpreis: 49,50 EUR 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

Vorspeisen starters 
 

Hausgebeizter Rote Bete-Lachs 

Cashew-Grünkohlsalat, Limettenschmand, Crostini 
Pickled beetroot salmon 

Cashew kale salad, lime sour cream, crostini 

14,90 EUR 
 

 

„Vitello Tonnato“ 

Kalbfleischscheiben - Thunfischsauce, Kapern 

Zitronenfilets, kleines Salatbouquet 
Veal slices, tuna sauce, capers 

lemon fillets, small salad bouquet 

17,00 EUR 
 

 

 

Suppen soups 
 

Karotten-Ingwersuppe, Kräuteröl 
Carrot and ginger soup, herb oil 

10,60 EUR 

 

 

Groß Hehlener Hochzeitssuppe 

Klößchen, Eierstich, Spargel 
“Groß Hehlener wedding” soup 

Beef broth, dumplings, egg drop, asparagus 

 

11,70 EUR 

 
  



 

 

 

 

 

Hauptgänge main courses 
 

 

 

Scheiben vom Huftsteak „Benedikt“, pochiertes Ei 

Senf-Hollandaise, Spinat-Tomatengemüse in Rahm, Wedges 
Slices of beef steak, poached egg, mustard hollandaise 

Spinach and tomato vegetables in cream, wedges 

34,20 EUR 
 

 

 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons  

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel, Kartoffelkroketten 
Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, potato croquettes 

33,70 EUR 
 

 

 

Putenmedaillons, Polenta 

Zwiebel-Cranberry-Chutney, Prinzessbohnen 
Turkey medallions, cinnamon polenta 

Onion-cranberry chutney, princess beans 

27,50 EUR 
 

 

Rumpsteak -200gr.- 

Meerrettichsauce, glasierte Karotten 

Carbonara-Kartoffelgratin 
Rump steak -200gr. 

Horseradish sauce, carbonara potato gratin, glazed carrots 

36,50 EUR 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Fish & Chips 

Gebackener Kabeljau, Remouladensauce  

Erbsenpüree, Rosmarinkartoffelecken 
Fried cod, remoulade sauce 

Pea puree, rosemary potatoes 

27,80 EUR 
 

 

Lachssteak, Fenchel-Krokantkruste 

Velouté, Spitzkohl, Schupfnudeln 
Salmon steak, fennel and brittle crust 

Velouté, pointed cabbage, potato noodles 

30,50 EUR 
 

 

Gebratene Gemüsemaultaschen (vegan)  

Kräuterrahm, winterliches Gemüse, Knusper-Grünkohl 
Roasted vegetable Swabian ravioli (vegan)  

Herb cream, winter vegetables, crispy kale 

25,50 EUR 
 

 

 

Burger 

Scheiben vom Sous Vide gegartem Kalbstafelspitz 

Gebratene Kräuterseitlinge, Worchester und Zitronensaft 

Hausgemachte Burgersauce, Süßkartoffelpommes, Umami-Mayo 
Slices of sous vide-cooked veal shank 

Roasted king oyster mushrooms, Worchester and lemon juice 

Homemade Burger sauce, sweet potato fries, umami mayo 

29,50 EUR 
 

  



 

 

Desserts 
 

 

Mandelcreme, Mandarinen-Kompott 

Kürbiskern-Karamell-Kräcker 
Almond cream, tangarine compote 

Pumpkin seed caramel crackers 

10,50 EUR 
 

 

Hausgemachtes Weißes Schokoladeneis 

Cassis-Mousse, Marzipan-Hippe 
Homemade white chocolate ice cream 

Cassis mousse, marzipan crisp 

12,80 EUR 

 

Crêpes Suzettes mit Vanilleeis 

am Tisch flambiert 
Crêpes Suzettes with vanilla ice cream 

Flambéed at the table 

2 Personen 15,50 EUR p.P 

1 Person 18,90 EUR  

 
 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 

 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht 

Stracciatella, Erdbeer, Salzkaramell 
You may choose from the following flavours: 

Vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, stracciatella, strawberry, salted caramel 

 
 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab.  

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. If you do have any special requires, please talk to our staff. 


