
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler & Winkler mit dem gesamten Team 

 

 

  



 

 

 
Apéritif-Empfehlung 

 

Havana Ginger 

Havana Club, Lime Juice, Ginger Ale, Zuckersirup, frischer Ingwer, Minzblätter 

9,50 EUR 

 

Heideträumchen  

Rosé Sekt (auch alkoholfrei möglich), Holundersirup, Beeren 

8,50 EUR 

 

Celler Tor-Menü 
 

Spargelcremesuppe, Schnittlauch 

Asparagus cream soup 

 

*** 

 

Kalbsrückensteak, Mohnbutter 

Weißer und grüner Spargel, Bärlauch-Gnocchi 

Veal loin steak, poppy seed butter 

White and green asparagus, wild garlic gnocchi 

 

*** 

 

Holunderblüten-Vanillemousse, Mandelkrokant 

Elderflower and vanilla mousse, almond brittle 

 

Menüpreis: 54,70 EUR 

 

 

  



 

 

 

Vorspeisen starters 
 

Mousse vom grünen und weißen Spargel 

Tatar vom Limetten-gebeiztem Caipirinha-Lachs, Wildkräutersalat 

Green and white asparagus mousse 

Tartare of lime-marinated caipirinha salmon, wild herb salad 

13,50 EUR 

 

 

Parmaschinken, Spargel-Feigensalat, Rucola 

Olivenbrot, Crostinis, Salsa Verde  

Parma ham, asparagus and fig salad, arugula 

Olive bread, crostinis, salsa verde  

15,50 EUR 

 

 

Frischer Blattsalat, bunte Cherry Tomaten 

Mais, Radieschen, Traubenkern-Vinaigrette 

Fresh leaf salad, mixed cherry tomatoes 

Sweet corn, radish, grape seed vinaigrette 

9,20 EUR 

 

 

 

Suppen soups 

 

Spargelcremesuppe, Schnittlauch 

Asparagus cream soup 

10,50 EUR 

 

 

Kabeljau-Chowder 

Cod chowder 12,50 EUR 

  



 

Frischer Spargel asparagus 

 

vom Spargelhof Santelmann aus Nordburg 

 

 
 

Portion frischer Stangenspargel 

Zerlassene Butter, Butterkartoffeln 

Portion of fresh asparagus, melted butter, buttered potatoes 

25,50 EUR 

 

dazu wahlweise: 

additionally: 
 

Sauce Hollandaise, frisch aufgeschlagen 

4,50 EUR 

 

Milder Heideschinken 100 gr. von Fischer`s Heideschlachterei 

Mild heather ham  

7,60 EUR 
 

Kleines Rumpsteak 150 gr.  

Small rump steak 

15,00 EUR 
 

Putenschnitzel 150 gr. 

Turkey escalope 

12,50 EUR 

 

Lachssteak 150 gr. 

Salmon steak 

14,50 EUR 

 

 

                  Unsere Weinempfehlung zum Spargel 
                                    Baden 

                        2025    R & R Einblick                    0,2l   10,50 EUR 

                                   Rivaner & Riesling             0,75l   34,50 EUR 

                                   trocken 

  



 

 

Hauptgänge main courses 

 

 

Rumpsteak -200g-, Kräuterbutter 

Rump steak, herb butter  

36,90 EUR 

 

Duroc Schweinerückensteak, weiße Portweinsauce 

Duroc pork loin steak with white port sauce 

32,90 EUR 

 

Rotbarschfilet, Paprikasauce 

Red snapper fillet, bell pepper sauce 

31,50 EUR 

 

dazu servieren wir: 

served with: 

 

Junges Gemüse, Risoleekartoffeln 

Fresh vegetables, risole potatoes 

 

 

 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons  

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel 

Hausgemachte Kartoffelkroketten 

Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, homemade potato croquettes 

33,70 EUR 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

Kalbsrückensteak, Mohnbutter 

Weißer und grüner Spargel, Bärlauch Gnocchi 

Veal loin steak, poppy seed butter 

White and green asparagus, wild garlic gnocchi 

35,50 EUR 

 

 

Celler Tor Frühlings-Burger 

Rind- und Schweinefleisch-Patty, Ziegenfrischkäsecreme 

Grüner Spargel, Erdbeeren, Steakhouse Pommes, Zitronen-Mayo 

Beef and pork patty, goat cheese cream 

Green asparagus, strawberries, steakhouse fries, lemon mayonnaise 

29,50 EUR 

 

 

Vegan: Hausgemachte Bärlauch-Risottobällchen 

Buntes sommerliches Gemüse, Püree von der Blauen Süßkartoffel, Schnittlauchsauce 

Homemade wild garlic risotto balls 

Selection of summer vegetables 

Mashed blue sweet potatoes, chive cream 

26,90 EUR 

 

 

Lachsbowl, Quinoa, Edamame, Pak-Choi 

Frühlingslauch, Zuckerschoten, Erdnuss-Sauce 

Salmon bowl, quinoa, edamame, pak choi 

Spring onions, sugar snap peas, peanut sauce  

31,00 EUR 

  



 

 

Desserts 
 

Rhabarbermousse, Mandelparfait, Erdbeermark 

Rhubarb mousse, almond parfait, strawberry pulp 

13,70 EUR 

 

„Celler Tor Schlemmerbecher“ 

Schokoladen-, Walnuss- und Tonkabohneneis 

Baileys, Amaretto Kekse, Sahne 

Chocolate, walnut and tonka bean ice cream 

Baileys, amaretto biscuits, cream 

11,50 EUR 

 

Holunderblüten-Vanillemousse, Mandelkrokant 

Elderflower and vanilla mousse, almond brittle  

10,90 EUR  

 

                  Unsere Weinempfehlung zum Dessert 
                                   Baden 

                        2024    Sasbachwalder Alde Gott             0,2l    9,80 EUR 

                                   Weiß und Süß, Spätburgunder, weiß gekeltert 

                                   Erz. Abf. WZG Sasbachwalden 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 
 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht, Himbeere 

Stracciatella, Erdbeer, Salzkaramell, Zitrone 

You may choose from the following flavours: 

Vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, raspberry, stracciatella, strawberry, salted caramel, lemon 

 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab. 

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. If you do have any special requirements, please talk to our staff. 


