
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler & Winkler mit dem gesamten Team 

 

 

  



 

 
Apéritif-Empfehlung 

 

Wintertraum 

Kirschlikör, Amaretto 

Johannisbeersaft, Cassis, Sekt 

9,00 EUR 

 

 

Celler Tor-Menü 
 

Kürbis-Ingwercremesuppe, Kerne, Öl 

Pumpkin ginger cream soup, seeds, oil 

 

*** 

 

Schweinefiletmedaillons, Fenchel-Anis-Kruste 

Schalottensauce, frische Spätzle 

Gebackene Kürbisspalten, Walnuss-Spitzkohl 

Pork tenderloin medallions, fennel and anise topping 

Shallot sauce, fresh pasta 

Baked pumpkin wedges, walnut pointed cabbage 

 

 

*** 

 

Geschichtet: Vanille-Quark, Preiselbeercreme 

Apfelkompott, Crumble  

Layered: Vanilla curd, cranberry cream 

Apple compote, crumble  

 

Menüpreis: 51,80 EUR 

 

 

  



 

 

 

Vorspeisen starters 
 

Rosa Scheiben vom Hirschrücken (kalt)  

Grissini, Wildkräutersalat 

Preiselbeersauce, Macadamia Nüsse 

Cold slices of venison loin, Grissini, wild herb salad 

Cranberry sauce, macadamia nuts 

16,80 EUR 

 

 

Hausgebeizter Limettenlachs 

Wasabi-Crème fraîche, Edamame-Salat 

Home-cured lime salmon 

Wasabi crème fraîche, edamame salad 

15,50 EUR 

 

 

 

Suppen soups 

 

Krustentier-Schaumsuppe, Riesengarnele 

Shellfish soup, prawn 

14,90 EUR 

 

 

Kürbis-Ingwercremesuppe, Kerne, Öl 

Pumpkin ginger cream soup, seeds, oil 

11,00 EUR 

  



 

 

 

Hauptgänge main courses 

 

 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons  

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel 

Hausgemachte Kartoffelkroketten 

Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, homemade potato croquettes 

33,70 EUR 

 

 

Frische Spätzle, gebackene Kürbisspalten, Walnuss-Spitzkohl 

Fresh spaetzle, baked pumpkin wedges, walnut pointed cabbage 

 

wahlweise mit: 

with your choice of: 

 

Schweinefiletmedaillons (200 gr.), Fenchel-Anis-Kruste, Schalottensauce 

Pork tenderloin medallions, fennel and anise topping, shallot sauce 

31,90EUR 

 

Rumpsteak (200 gr.), Schalottensauce 

Rump steak – (200 g) - shallot sauce 

36,90 EUR 

 

Gebratene Eismeer-Lachsforelle (200 gr.), Velouté 

Pan fried Arctic char, velouté 

32,70 EUR 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

Entenkeulen „Küchenmeister Art“  

Apfel-Rosinenfüllung 

Cassis-Rotkohl, Kartoffelknödel 

Roasted duck “Küchenmeister style”, apple and raisin stuffing 

Cassis red cabbage, potato dumplings 

35,70 EUR 

 

 

 

Entenburger 

Pulled Duck, Brioche Bun, Hoisin-Sauce, Salat 

Frühlingszwiebel, Shiitake Pilze, Rettich, Umami Mayo, Krabben Chips 

Duck burger 

Pulled duck, brioche bun, hoisin sauce, lettuce 

Spring onion, shiitake mushrooms, radish, umami mayo, crab chips 

30,50 EUR 

 

 

 

Vegan: Gebackene Gemüsetaler, Maronensauce 

Kürbisspalten, Blumenkohlpüree 

Vegan: baked vegetable dumplings, chestnut sauce 

Pumpkin wedges, cauliflower puree 

26,00 EUR 

 

  



 

Desserts 
 

Geschichtet: Vanille-Quark, Preiselbeercreme 

Apfelkompott, Crumble  

Layered: Vanilla curd, cranberry cream 

Apple compote, crumble  

10,90 EUR 

 

Windbeutel, Spekulatiuscrème 

Glühwein-Kirschen, Walnusseis 

Profiteroles, speculoos cream 

Mulled wine cherries, walnut ice cream  

11,90 EUR 

 

Crêpes Suzettes mit Vanilleeis 

am Tisch flambiert 

Crêpes Suzettes with vanilla ice cream 

Flambéed at the table 

2 Personen 16,50 EUR pro Person 

1 Person 19,90 EUR  

 

                  Unsere Weinempfehlung zum Dessert 
                                   Baden 

                        2013    Gewürztraminer, Kabinett             0,1l    6,50 EUR 

                                   Edelsüß, Alde Gott Winzer EG Sasbachwalden 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 
 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht, Himbeere 

Stracciatella, Erdbeer, Salzkaramell, Zitrone 

You may choose from the following flavours: 

Vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, raspberry, stracciatella, strawberry, salted caramel, lemon 

 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab. 

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. If you do have any special requirements, please talk to our staff. 


