
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler & Winkler mit dem gesamten Team 

 

 

  



 

 

 
Apéritif-Empfehlung 

 

Tequila Sprizz 

Tequila, Agaven Sirup, Lime Juice, Tonic Water 

9,50 EUR 

 

 

 

Celler Tor-Menü 
 

Blumenkohl-Kokossuppe 

Curry-Öl 

Cauliflower coconut cream soup, curry oil 

*** 

 

Zartes Wildragout, gebratene Austernpilze 

Safran-Nudeln 

Game ragout, fried oyster mushrooms, saffron pasta 

*** 

 

Joghurtmousse, Himbeermark, Baiser-Segel  

Yoghurt mousse, raspberry pulp, meringue 

 

Menüpreis: 52,30 EUR 

 

 

  



 

 

 

Vorspeisen starters 
 

Scheiben vom Roastbeef 

Dijonsenf-Crème Fraîche, Salatbouquet 

Cold slices of roast beef, Dijon mustard crème fraîche, salad bouquet 

14,20 EUR 

 

 

Hausgebeizter Saibling, Zitronen-Dillmousse 

Babyspinat, Gurken-Gin-Gel 

Home-marinated saibling, lemon and dill mousse 

Baby spinach, cucumber and gin gel 

15,50 EUR 

 

 

Frischer Blattsalat, bunte Cherry Tomaten 

Mais, Radieschen, Traubenkern-Vinaigrette 

Fresh leaf salad, mixed cherry tomatoes 

Sweet corn, radish, grape seed vinaigrette 

9,20 EUR 

 

 

 

Suppen soups 

 

Blumenkohl-Kokossuppe, Curry-Öl 

Cauliflower and coconut cream soup, curry oil 

10,90 EUR 

 

 

Oxtail, Blätterteigstange 

Oxtail, pastry stick 

13,90 EUR 

  



 

 

 

 

Hauptgänge main courses 

 

 

Rumpsteak -200g- 

Rump steak  

36,90 EUR 

 

Zwei Kalbsmedaillons 

Two veal medaillons 

35,50 EUR 

 

Oldenburger Entenbrust 

Duck breast 

34,50 EUR 

 

dazu servieren wir: 

with: 

 

Geröstetes Tomaten-Bärlauch-Sandwich, Wirsing-Rahmgemüse, Madeirasauce 

Roasted tomato and wild garlic sandwich, creamy savoy cabbage, Madeira sauce 

 

 

 

 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons  

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel 

Hausgemachte Kartoffelkroketten 

Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, homemade potato croquettes 

33,70 EUR 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

Zartes Wildragout, gebratene Austernpilze 

Safran-Nudeln 

Game ragout, fried oyster mushrooms 

Saffron pasta 

30,90 EUR 

 

 

Burger 

Hausgemachtes Kalbfleisch-Garnelen-Patty 

Zitronengras, Guacamole, gepickelte Gurken & Radieschen 

Sesambun, Röstisticks, Limettenschmand 

Homemade veal and prawn patty 

Lemongrass, guacamole, pickled cucumber and radishes 

Sesame bun, fried potatoe sticks, lime sour cream 

31,50 EUR 

 

 

Vegan: Dreierlei von der Roten Bete 

-Steak, Ragout, Chip- 

Gelbes Karotten-Kartoffelpüree 

Threefold of beetroot -steak, ragout, chip- 

yellow carrot and potato purée 

26,50 EUR 

 

 

Scholle „Dänische Art“ mit Eismeergarnelen 

Apfel, Dill, Remouladensauce 

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln 

Danish-style plaice with arctic shrimps 

Apple, dill, remoulade sauce 

Roasted potatoes with bacon and onions 

32,50 EUR 

  



 

 

Desserts 
 

Joghurtmousse, Himbeermark, Baiser-Segel  

Yoghurt mousse, raspberry pulp, meringue 

10,90 EUR 

 

Hausgemachtes weißes Schokoladeneis 

Karamellisierter Chicorée, Blutorangenkompott 

Homemade white chocolate ice cream 

Caramelised chicory, orange compote 

13,70 EUR 

 

Crêpes Suzettes mit Vanilleeis  

am Tisch flambiert 

Crêpes Suzettes with vanilla ice cream 

Flambéed at the table 

2 Personen 16,50 EUR pro Person 

1 Person 19,90 EUR  

 

                  Unsere Weinempfehlung zum Dessert 
                                   Baden 

                        2013    Gewürztraminer, Kabinett             0,1l    6,50 EUR 

                                   Edelsüß, Alde Gott Winzer EG Sasbachwalden 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 
 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht, Himbeere 

Stracciatella, Erdbeer, Salzkaramell, Zitrone 

You may choose from the following flavours: 

Vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, raspberry, stracciatella, strawberry, salted caramel, lemon 

 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab. 

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. If you do have any special requirements, please talk to our staff. 


