
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler mit dem gesamten Team 

 

 

  



 
 

Apéritif-Empfehlung 
 

      Spicy Cognac 

   Cognac, Limettensaft, Zuckersirup 

      Ginger Ale, Ingwer 

        Cognac, lime juice, sugar syrup, Ginger Ale, Ginger 

 

8,00 EUR 

 

 

Celler Tor-Menü 
 

Geflügelconsommé 

Frühlingsgemüse, Grießnocken 

Poultry consommé  

Spring vegetables, semolina dumpling 

 

*** 

 

Zartes Wildragout, Pilze, Preiselbeeren 

Brokkoli mit Mandelbutter, Semmelknödelplätzchen 

Tender venison ragout, mushrooms, cranberries 

Broccoli with almond butter, bread dumpling cookies 

 

*** 

 

Pina Colada-Quarkcreme 

Ananas-Confit (alkoholfrei) 

Pina colada curd cream 

 Pineapple confit (non-alcoholic) 

 

 

Menüpreis: 51,50 EUR 

 

 

  



 

 

 

Vorspeisen starters 
 

Carpaccio von Lachs- und Zanderroulade 

Limettenschmand, Kräutersalat 

Carpaccio of salmon and zanderroulade 

Lime sour cream, herb salad 

15,40 EUR 

 

Burrata, Frisée-Salat 

Feigen-Vinaigrette, Crostini  

Burrata, frisée salad, fig vinaigrette, crostini 

13,50 EUR 

 

Frischer Blattsalat, Bunte Cherry Tomaten 

Mais, Radieschen, Traubenkern-Vinaigrette 

Fresh leaf salad, mixed cherry tomatoes 

Sweet corn, radish, grape seed vinaigrette 

9,20 EUR 

 

 

Suppen soups 

 

Geflügelconsommé 

Frühlingsgemüse, Grießnocken 

Poultry consommé  

Spring vegetables, semolina dumpling 

11,70 EUR 

 

Weiße Tomatencremesuppe 

Hausgemachte Frischkäseravioli (veget.) 

White tomato cream soup 

Homemade cream cheese ravioli (vegetarian) 

12,30 EUR 

  



 

 

Hauptgänge main courses 

 

 
 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons 

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel, Kartoffelkroketten 

Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, potato croquettes 

34,70 EUR 

 

 

Zartes Wildragout, Pilze, Preiselbeeren 

Brokkoli mit Mandelbutter, Semmelknödelplätzchen 

Tender venison ragout, mushrooms, cranberries 

Broccoli with almond butter, bread dumpling cookies 

31,50 EUR 

 

 
 

Rumpsteak – 200 gr., Pfeffersauce, Bohnengemüse 

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

Rump steak - 200 gr., pepper sauce, bean vegetables 

Fried potatoes with bacon and onions 

36,80 EUR 

 

 
 

Kalbsmedaillons, Tomaten-Estragonsauce 

Artischockengemüse, Safran-Nudeln 

Veal medallions, tomato and tarragon sauce 

Artichoke vegetables, saffron pasta 

35,20 EUR 

 

 

Chili-Sin-Carne 

Knoblauch-Crostini, Sour Cream 

Chili sin carne, garlic crostini, sour cream 

26,50 EUR 

 

  



 

 

 

 

 

 

Saiblingsfilet im Amaranth-Knuspermantel 

Petersiliensauce, Rote-Bete-Gemüse, Schupfnudeln 

Char fillet in amaranth crispy coating 

Parsley sauce, beetroot vegetables, potato noodles 

32,80 EUR 

 

 

 

Gebratener Skrei, Velouté 

Spitzkohl, Salzkartoffeln 

Fried skrei, velouté 

Pointed cabbage, boiled potatoes 

33,50 EUR 

 

 

 

Cheeseburger 

Hausgemachtes Rindfleisch Patty, Tomate 

Gewürzgurke, Sour Cream, Süßkartoffelpommes  

oder Vegan mit Black Bean Patty 

Homemade beef patty, tomato, pickles, sour cream 

Sweet potato fries  
vegan option with black bean patty 

29,50 EUR 

  



 

 

Desserts 
 

Crêpes Suzettes mit Vanilleeis 

am Tisch flambiert 

Crêpes Suzettes with vanilla ice cream 

Flambéed at the table 

2 Personen 15,50 EUR p.P 

1 Person 18,90 EUR  

 

Pina Colada-Quarkcreme 

Ananas-Confit (alkoholfrei) 

Pina colada curd cream 

 Pineapple confit (non-alcoholic) 

10,80 EUR 

 

Schokoladenparfait, Amarenakirsch-Kompott 

Chocolate parfait, Amarena cherry compote 

12,50 EUR 

 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 

 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht 

Stracciatella, Erdbeer 

You may choose from the following flavours: 

vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, stracciatella, strawberry 

 

 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab.  

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. 

If you do have any special requires, please talk to our staff. 


