
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen 
im Hotel Celler Tor 

 
 

„HeimatGenuss“- zeichnet unser Haus ganz besonders aus: 

Hier im Celler Tor wird niedersächsische Gastlichkeit 

seit 1438, inzwischen in der 19. und 20. Generation, gelebt. 

Neben dem vielfältigen Hotel-, Wellness-, Tagungs-  

und Veranstaltungsangebot ist kompetenter 

und freundlicher Service unsere Stärke. 
 

Genießen Sie unsere saisonal abgestimmten Gerichte. 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Ostler & Winkler mit dem gesamten Team 

 

 

  



 

 
Apéritif-Empfehlung 

 

White Port Tonic 

White Port, Tonic, Zitrone 

9,50 EUR 

 

 

Celler Tor-Menü 
 

Kokos-Zitronengrassuppe 

Coconut and lemongras soup 

 

*** 

 

Suprème von der Maispoulardenbrust, Jus 

Wilder Brokkoli, Kartoffel-Kürbis-Stampf 

Suprème of corn-fed chicken breast, jus  

Wild broccoli, mashed potato and pumpkin 

 

*** 

 

Waldbeercréme, weiße Schokoladensauce 

Schokoladencrumble  

Frosted berry cream, white chocolate sauce 

Chocolate crumble 

 

Menüpreis: 47,50 EUR 

 

 

  



 

 

Vorspeisen starters 
 

Heidschnuckenschinken  

Grünkohl-Apfelsalat, Käse-Chip 

Ham of heather lamb, kale apple salad, cheese chip 

15,00 EUR 

 

 

Rote Bete Mousse, Räucherforelle 

Meerrettichspähne, Briochetaler  

Beetroot mousse, smoked trout 

Horseradish shavings, crispy brioche 

14,80 EUR 

 

 

Frischer Blattsalat, bunte Cherry Tomaten 

Mais, Radieschen, Traubenkern-Vinaigrette 

Fresh leaf salad, mixed cherry tomatoes 

Sweet corn, radish, grape seed vinaigrette 

9,20 EUR 

 

Suppen soups 

 

Kokos-Zitronengrassuppe (vegan) 

Coconut and lemongras soup (vegan) 

10,90 EUR 

wahlweise mit: Riesengarnele 

with: king prawn 

13,90 EUR 

 

 

Gänseconsommé 

Goose consommé 

11,50 EUR 

  



 

 

 

Hauptgänge main courses 

 

 

Heidschnuckenbraten, Rosmarinsauce, Champignons  

Preiselbeeren, Prinzessbohnen im Speckmantel 

Hausgemachte Kartoffelkroketten 

Roasted heather lamb, rosemary sauce, mushrooms, cranberries 

Bacon princess beans, homemade potato croquettes 

33,70 EUR 

 

 

 

Kartoffel-Kürbisstampf, wilder Brokkoli 

Mashed Potato and pumpkin, wild broccoli 

 

wahlweise mit: 

with your choice of: 

 

Suprème von der Maispoulardenbrust, Jus  

Suprème of corn-fed chicken breast, jus 

28,00 EUR 

 

Geschmorte Ochsenbäckchen, Jus 

Braised ox cheeks, jus 

32,00 EUR 

 

Schweinefiletmedaillons, Jus  

Pork tenderloin medallions, jus 

29,90 EUR 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

Rumpsteak, hausgemachte Kräuterbutter 

Bohnenbündchen im Speckmantel, Bratkartoffeln 

Rump steak, homemade herb butter 

Bacon beans, roasted potatoes 

36,90 EUR 

 

 

 

Burger 

Hausgemachtes Rindfleisch-Patty, Raclettekäse 

Zwiebel-Birnen-Chutney, Walnuss, Salat, Tomate 

Cocktailsauce, Laugen-Bun, hausgemachte Wedges, Sour Cream 

Homemade Beef Patty, Raclette cheese 

Onion-pear chutney, walnut, lettuce, tomato 

Cocktail sauce, pretzel bun, homade wedges, sour cream 

30,50 EUR 

 

 

 

Vegan: Nussbraten, Pflaumenglasur 

Rosenkohl-Kartoffelpüree, Gemüsejus 

Vegan: Nut roast with plum glaze 

Brussels sprout and potato puree, vegetable sauce 

26,00 EUR 

 

 

 

Gebratenes Skreifilet, Velouté 

Blattspinat, Basmatireis  

Pan-seared winter cod fillet, velouté sauce 

Leaf spinach, basmati rice 

34,00 EUR 

  



 

Desserts 
 

Waldbeercréme, weiße Schokoladensauce 

Schokoladencrumble 

Forest berry cream, white chocolate sauce 

Chocolate crumble 

10,90 EUR 

 

Hausgemachtes Tonkabohnen-Eis 

Glasierte Portweinbirnen, lauwarmes Schokoküchlein 

Homemade tonka bean ice cream, glazed port wine pears 

Lukewarm chocolate cake  

13,70 EUR 

 

Crêpes Suzettes mit Vanilleeis  

am Tisch flambiert 

Crêpes Suzettes with vanilla ice cream 

Flambéed at the table 

2 Personen 16,50 EUR pro Person 

1 Person 19,90 EUR  

 

                  Unsere Weinempfehlung zum Dessert 
                                   Baden 

                        2013    Gewürztraminer, Kabinett             0,1l    6,50 EUR 

                                   Edelsüß, Alde Gott Winzer EG Sasbachwalden 

 

Eisbecher ice cream 

1 Kugel one scoop                  3,30 EUR 

2 Kugeln two scoops               5,60 EUR 

3 Kugeln three scoops                 7,80 EUR 

Portion Sahne whipped cream     0,80 EUR 
 

Aus folgenden Eissorten können Sie wählen: 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Passionsfrucht, Himbeere 

Stracciatella, Erdbeer, Salzkaramell, Zitrone 

You may choose from the following flavours: 

Vanilla, chocolate, walnut, passion fruit, raspberry, stracciatella, strawberry, salted caramel, lemon 

 

Kleine Portion / Diabetiker / Allergiker / evtl. enthaltene allergene Inhaltstoffe? 

Wir stimmen die Gerichte gerne individuell auf Ihre Wünsche ab. 

Sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an. If you do have any special requirements, please talk to our staff. 


